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 LA ALEGRE BURBUJA DEL CHAMPAGNE  
 

Sólo los vinos registrados en Champagne pueden llevar el nombre del 
vino más exclusivo 
Del mundo, un nombre que evoca imágenes de glamour y celebración.  
El Champagne nunca fue inventado. Pero Dom Perignon, monje y 
cuidador de la abadía de  Hautvillers hace trescientos años, puede 
considerarse como el genio que guió su desarrollo. 
 
Lo que se pretende con este curso es dar a conocer la historia del 
Champagne. 
 
El curso consta de 3 horas Teórico‐Practicas. 
Con entrega de dossier sobre el Champagne. 
Se cataran 10 Champagne diferentes  
 
 
 
1º La historia del Champagne 
2º Principal región vinícola 
3º Tipos de Champagne 
4º Cómo se crea el Champagne 
5º Cata de diferentes Champagne, Blancs de Blancs, Blancs de Noirs, Brut, Cremant, 
Grand Cru, Millesime, Champagne Rose. 
6º Armonías de comida y Champagne. 
 
 
 
 
 
 
DIAS…Viernes 
HORARIO…de 18h. A  21h. 
PRECIO…125€ por persona 
 
 
 
 


